
 

 

 

 

– НОВОГОДНИЕ МЕНЮ – 
5900 РУБЛЕЙ НА 1 ГОСТЯ 

 

- Рыбные закуски – 

Крекер с муссом из творожного сыра и красной икрой 

Рыбное плато на льду – шоу подача 

/масляная рыба, тунец/ 

- Мясные закуски – 

Домашняя буженина с соусом релиш 

Холодец из бычьих хвостов с белыми грибами 

Ассорти сыровяленых колбас 

Рулетики из ветчины с пикантным сыром 

- Сыры - 

Сыры /камамбер, пармезан, горгонзола / с мёдом и орехами 

- Овощные – 

Овощи на мягком сыре с печёным перцем   

Белые грузди с молодым картофелем и сметаной 

Антипасти из маринадов и солений 

- Салаты – 

Салат Оливье с телятиной и красной икрой 

Селдь под шубой с щучьей икрой 

Салат с куриной печенью и брусничным дрессингом 

- Горячая закуска – 

Жюльен с лесными грибами 

- Горячие блюда на выбор – 

Утиная ножка с соусом демигляс и квашеной капустой  

Медальоны из свиной вырезки с соусом блючиз 

Треска с овощами с соусом бер-блан 

 

- Фрукты – 

 

- Хлебная корзина – 

Ассорти домашних булочек  

Масло с чесноком и зеленью 

 

 

 

В стоимость меню включена аренда зала 6 часов 

При обслуживании гостей от 10 персон в счёт включается сервисный сбор в размере 10% от суммы счёта. 

Пожалуйста, сообщите официанту, если у вас есть аллергия на какие-либо продукты. 

      Цены действительны при бронировании ресторана до 14.12.2025 

 

Выход блюд на персону 1200 грамм  

 



 

 

 

                                 – НОВОГОДНИЕ МЕНЮ – 
7900 РУБЛЕЙ НА 1 ГОСТЯ 

 

- Рыбные закуски – 

Мини оладьи с красной икрой 

Рыбное плато на льду – шоу подача 

/масляная рыба, тунец/ 

Заливное из копченой форели 

- Мясные закуски - 

Ассорти сыровяленых специалитетов 

Говяжий язык с муссом из хрена 

Домашняя буженина с горчицей и корнишонами 

Паштет из куриной печени с мандариновым конфитюром 

- Сыры - 

Сыры Италия-Франция /рокфор, грана подано, камамбер / 

- Овощные – 

Овощи на сливочном муссе с печёным перцем  

Ассорти грибов с молодым картофелем и сметаной 

Антипасти из маринадов и солений 

Террин из баклажанов с мягким сыром и орехами 

- Салаты – 

Салат Оливье с телятиной и красной икрой 

Салат Мимоза с копчёным палтусом 

Салат с утиной грудкой и мандаринами 

- Горячая закуска – 

Спринг-роллы с тигровыми креветками 

- Горячие блюда на выбор - 

Телятина на гриле с картофельным гратеном и соусом порто 

Стейк из лосося с овощами и соусом шампань 

Утиная грудка с тыквенным муссом и ягодным соусом 

- Фрукты – 

- Хлеб и масло – 

Ассорти домашних булочек  

Масло с чесноком и зеленью 

 

 

 

В стоимость меню включена аренда зала 6 часов 

При обслуживании гостей от 10 персон в счёт включается сервисный сбор в размере 10% от суммы счёта. 

Пожалуйста, сообщите официанту, если у вас есть аллергия на какие-либо продукты. 

      Цены действительны при бронировании ресторана до 14.12.25 

Выход блюд на персону 1350 грамм  

 


